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CÉLÉBREZ VOTRE MARIAGE DANS 
NOTRE LÉGENDAIRE CHÂTEAU EN 
BOIS ROND !
Fairmont Le Château Montebello fût l’hôte d’un millier 

d’événements spéciaux depuis l’ouverture de ses portes en 

1930. La plupart ont été des réceptions de mariage car nous 

sommes fiers de savoir créer des souvenirs qui durent toute 

une vie. Nos chefs primés et notre équipe Banquets dévouée 

seront à votre service et s’assureront du succès de cette 

journée si spéciale.

Si vous planifiez un mariage, laissez-nous le soin de nous 

occuper de vous, de vos invités et de la myriade de détails 

qui accompagnent cet événement inoubliable. 

Au plaisir de vous accueillir !

< 

Naviguez au gré de vos 

besoins grâce au menu 

cliquable situé à gauche  

de chaque page.
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3INCLUSIONS, CÉRÉMONIE ET SPA

FORFAIT DE RÊVE
235 $ par adulte. 
168 $ par adolescent de 13 à 17 ans.

Forfait de rêve inclut :

• 4 canapés par personnes
• Repas 5 services
• 1/2 bouteille de vin par personne
• 1 verre de mousseux par personne
• 1 verre de punch par personne
• Station café et thé en soirée
• Nuitée additionnelle pour les mariés*
• 2 repas fournisseurs (3 services)*

  *minimum de 40 invités requis pour le diner

FORFAIT ÉLÉGANCE
À partir  de 140 $ par personne. 
13 ans et plus.

Forfait élégance inclut :

• Repas 4 services

CÉRÉMONIE
Célébrez votre union sur place !

Nous offrons 2 gazébos sur notre terrain pour la cérémonie 
de mariage : le gazébo du jardin et le gazébo de la rivière. La 
location d’un gazébo inclut une alternative en cas de pluie.

CÉRÉMONIE À UN DE NOS GAZÉBOS   
incluant la mise en place des chaises | 600 $

CÉRÉMONIE À L’INTÉRIEUR DE L’HÔTEL   
incluant la mise en place des chaises | 600 $

Tous les forfaits de mariage incluent
les touches uniques suivantes :

• Location de la salle de banquet
   (certaines conditions s'appliquent)

• Menu de dégustation offert
   (sous condition d'un minimum de 40 invités pour le dîner)

• Menus imprimés

• Lutrin 

• Nappes et serviettes de tables blanches

• Plancher de danse

• Location d’une salle de banquet pour la préparation 		
	 de la mariée et son cortège

• Utilisation du terrain et de l’intérieur de l’hôtel  
	 pour vos photos

• Une nuitée dans une de nos chambres pour les 		
	 nouveaux mariés (sous condition d'un minimum de 		
	 40 invités pour le dîner)

• Tarifs de chambre spéciaux pour vos invités
   (selon la disponibilité)

INCLUSIONS.................................3

CÉRÉMONIE..................................3

LE SPA.............................................4

FORFAITS........................................5

COCKTAIL.....................................6

FORFAITS.....................................7

AUTRES MENUS....................... 10

MENU ENFANT......................... 11

BUFFET EN SOIRÉE................ 12

BOISSONS.................................. 13

CONDITIONS GÉNÉRALES..... 17



FAIRMONT  
LE CHÂTEAU 
MONTEBELLO

MARIAGES 
2026

4SALLE DE PRÉPARATION

LE SPA
Soins et maquillage

Le Spa du Fairmont Le Château Montebello  
offre une variété de soins.

Nous offrons aussi des rabais durant votre séjour :
 •  �RABAIS DE 15% SUR LES SOINS DES MARIÉS

 • � RABAIS DE 10% SUR LES SOINS DES INVITÉS

SERVICE DE MAQUILLAGE  disponible sur demande

Pour plus d’information :
SYLVIE LEGAULT 

Directrice du spa 
819-423-3098  |  sylvie.legault@fairmont.com

SURCLASSEMENT
Offrez-vous un surclassement vers notre Suite nuptiale pour votre 
salle de préparation.

375 $ + taxes, comprenant :

• Bouteille de mousseux et jus d’orange

• Station café et thé

• Assiette de fruits tranchés
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6COCKTAIL

PUNCH
OFFREZ UN VERRE DE PUNCH À VOS INVITÉS PENDANT LE COCKTAIL !

1 gallon = 25 verres

PUNCH AU RHUM   
brandy abricot, rhum Malibu et blanc, jus d’ananas et orange���������240 $ par gallon

THÉ GLACÉ BOURBON   
bourbon Wild Turkey, thé glacé, feuilles de menthe�������������������������265 $ par gallon

SANGRIA BLANCHE   
vin blanc, Peach Schnapps, limonade �������������������������������������������240 $ par gallon

SANGRIA ROUGE   
vin rouge, brandy, Triple Sec, sirop simple, jus d’orange�������������������240 $ par gallon

PUNCH MOUSSEUX   
vin mousseux, brandy abricot, jus d’ananas et orange���������������������240 $ par gallon

PUNCH AUX FRUITS SANS ALCOOL   
jus de canneberge, ananas, orange, limonade �������������������������������200 $ par gallon
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7FORFAITS

CANAPÉS
Prix à la douzaine
Recommandation : 4 morceaux par personne

FROIDS
Pain plat artisanal tomates et cheddar fumé                          
(servi tiède) ..................................................................... 49 $

Houmous betterave, tapenade d'artichaut et croustillant au 
beurre.............................................................................. 49 $

Mille crêpes au saumon fumée à chaud.............................. 49 $

Tartelette au fromage crémeux Rébellion............................. 49 $

Blinis au poireau confit, sauce moutarde vinaigrée              
(disponible version végane)................................................ 49 $

Tartelette de foie gras brulé et agrumes.............................. 52 $

Huîtres et perles de citron................................................. 60 $

Canapés au choix du chef.................................................. 45 $

CHAUDS
Gougère au fromage de Montebello & truffe d’été................ 49 $

Arrancini aux champignons................................................ 49 $

Croquette de pétoncle au yuzu & algues................................ 49 $

Crevettes tempura et aïoli à l'ail noir.................................. 49 $

Dumpling frit de porc, sauce hoisin..................................... 49 $

Mini taquitos végétalien, relish de maïs.............................. 49 $

Canapés au choix du chef ................................................. 45 $

Suite p.8
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8FORFAITS / SUITE

1er SERVICE - 1 CHOIX

SOUPES
Velouté de panais du Québec, crème légère au cidre glacé, 
croûton brioché au beurre

Crème de rutabaga rôti, cheddar de l’Outaouais et oignons au 
sirop d’érable

Crème de maïs sucré, maïs grillé et huile de sarriette

Potage de courge butternut au miel de Papineauville

Velouté de champignons sauvages, émulsion de persil et 
noisettes torréfiées

SALADES
Salade de tomates du maraîcher, framboises fraîches, basilic 
pourpre et huile d’olive

Salade cœur de romaine, vinaigrette à la fleur d'ail, croûtons et 
parmesan, lardons

Salade de betteraves multicolores, fromage Adoray, noix 
caramélisées

Salade de haricots verts au beurre noisette, champignons 
marinés et estragon

Mesclun de jeunes pousses, pomme, croustillant de sarrasin et 
vinaigrette au miel 

2e SERVICE - 1 CHOIX

ENTRÉES
Truite fumée, crème citronnée et concombre mariné, galette de 
sarrazin croustillante

Pressé de légumes racines, chèvre frais de Papineauville et 
herbes fines

Terrine de cochon et canard aux canneberge, pickles de légumes 
et toast brioché

Feuilleté de champignons forestiers, crème de vin Jaune et 
estragon

Croquette de chèvre de Papineauville, coulis de tomates et 
piments fumés

Flan tiède de courge musquée, émulsion fromage Rébellion, 
graines de courge caramélisées

Cromesquis de porc, moutarde ancienne et pommes 
caramélisées

DÎNER - CRÉER VOTRE REPAS

GRANITÉ - 1 CHOIX  (+10 $ F. Élégance) 
Gin et Argousier	
Fraises et Zephyr du Mont Vezeau
Prosecco
Cassis et crème Monna & Filles 
Érable (sans alcool)

Suite p.9
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9FORFAITS / SUITE

DÎNER - CRÉER VOTRE REPAS (suite)

3e SERVICE - 2 CHOIX

POISSONS
Truite de rivière rôtie, beurre blanc au cidre, lentilles du Québec 
et herbes fraîches

Cabillaud rôti, sauce vierge au pesto de tomates et olives 
noires, mousseline de fenouil

Raviolis de homard, sauce au curcuma, salade de homard, 
concombre et aneth

VOLAILLE ET VIANDE
Ballotine de volaille fermière, farce fine aux herbes et jus rôti au 
foin

Épaule de porcelet confite 12 h, polenta crémeuse au maïs du 
Québec

Magret de canard rôti, sauce aux petits fruits de l’Outaouais, 
carottes glacées

Paleron de bœuf braisé au vin rouge, légumes anciens et purée 
de céleri rave (+10 $ F. Élégance)

Filet de bœuf 6 oz, sauce au thé des bois, purée de pomme de 
terre et légumes rôtis (+20 $ F. Élégance)

Côte de bœuf cuisson lente, purée de pomme de terre, jus de 
boeuf et échalotes croutillantes (+20 $ F. Élégance)

Carré d’agneau rôti, jus d’herbes, gnocchis dorés et tomates 
confites (+20 $ F. Élégance)

VÉGÉTARIEN
Gnocchis à la ricotta, crème de poireau et champignons 
sauvages

Chou-fleur rôti entier, beurre noisette, câpres et amandes

Risotto (riz arborio), courge rôtie, brisures de fromages et 
herbes fraîches

DESSERTS - 1 CHOIX
Entremet mousse bergamote, grenade et meringue citron 

Gâteau au fromage, pomme-canelle et crumble à l'avoine 

S’mores à la bière

Tartelette à la rhubarbe 

Crème brûlée à la vanille 

Entremet chocolat et clémentines (V)
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11MENU ENFANT

MENU ENFANT
39 $ par enfant de 12 ans et moins

ENTRÉE - 1 CHOIX
Salade verte, vinaigrette française

Crudités trempette ranch

Soupe du jour

PLAT PRINCIPAL - 1 CHOIX
Poitrine de poulet grillée frites et légumes

Spaghetti sauce à la viande

Pizza pepperoni et fromage

Doigts de poulet frites et légumes

DESSERT - 1 CHOIX
Mousse au chocolat

Salade de fruits

Biscuits aux pépites de chocolat

Une boisson incluse
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12BUFFET EN SOIRÉE

FROIDS

LES BOLS

BOL DE CROUSTILLES OU POPCORN  | 10 personnes��������������������������������������������������������������������������������16 $ par bol

BOL D’OLIVES MARINÉES  350 g������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������45 $ par bol

BOL DE NOIX MÉLANGÉES  350 g����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������35 $ par bol

BOL DE CROUSTILLES DE MAÏS  salsa, crème sure et guacamole | 10 personnes ������������������������35 $ par bol

BOL HOUMOUS ET PITA������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������44 $ par bol

LES PLATEAUX

LÉGUMES FRAIS  trempette aux herbes | 15 personnes ������������������������������������������������������������������ 95 $ par plateau

CHARCUTERIES (pâtés maison, assortiments de viandes froides), moutarde et garnitures                      
| 15 personnes ����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������160 $ par plateau

FROMAGES RÉGIONAUX  3 oz par personne 
condiments, sélection de pain et craquelins | 15 personnes��������������������������������������������������������240 $ par plateau

FROMAGES DE MONTEBELLO  3 oz par personne,  
condiments, sélection de pain et craquelins | 15 personnes��������������������������������������������������������280 $ par plateau

SUSHI VÉGÉTARIENS minimum 2 douzaines������������������������������������������������������������������������������������������ 46 $ la douzaine

CHAUDS
Lorsque le buffet en soirée inclut des items chauds, le buffet doit être servi avant 23 h.  
Si le buffet est servi après 23 h, des frais de 250 $ s’appliqueront.

BAR À POUTINE  minimum 25 personnes ������������������������������������������������������������������������������������������� 16 $ par personne

STATION DE « GRILLED CHEESE » DELUXE ���������������������������������������������������������������������������������������������� 68 $ la douzaine

AILES DE POULET�������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 24 $ la douzaine

PIZZA 14 POUCES����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������34 $ chaque

NACHOS GRATINÉ + SAUCE  | 10 personnes ������������������������������������������������������������������������������������������������52 $ chaque

MINI BURGERS�������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 55 $ la douzaine

CLASSIQUES DU CHÂTEAU

TARTELETTE DELUXE SUCRE������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������ 50 $ la douzaine

TARTELETTE DELUXE PACANES������������������������������������������������������������������������������������������������������������������ 50 $ la douzaine

BOUCHÉES SUCRÉES�������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 52 $ la douzaine
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14BOISSONS

BAR 
Selon vos besoins, le bar peut passer d’ouvert à payant, et vice‑versa, afin d’accommoder vos projets de réception.

Un minimum de dépenses de 650 $ (avant taxes et service) est requis, couvrant une période maximale de 4 heures.
Chaque heure additionnelle requiert un minimum de 100 $ en dépenses.

Si le minimum n’est pas atteint, les frais suivants s’appliqueront :
• 175 $ par barman pour un maximum de 4 heures
• 50 $/heure pour toute heure additionnelle

Ces frais couvrent les coûts de manutention et de service par bar.

Nous offrons trois types de bars, selon vos préférences : Bar Premium, Bar Super Premium et Bar Luxe.

BAR PREMIUM

Absolut Vodka. . . . . . .      . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13 $

Beefeater, Gin . . . . . . .      . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13 $

Bacardi, Rhum. . . . . . .      . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13 $

Altos, Tequila. . . . . . . .       . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .15 $

Dewars White Label, Whiskey . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                    13 $

Campari . . . . . . . . . . .          . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14 $

Vermouth Martini Rosso . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                       14 $

Amaretto . . . . . . . . . .         . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15 $

Bailey's. . . . . . . . . . . .           . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15 $

Grand Marnier. . . . . . .      . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15 $

Oak Bank - Chardonnay.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14 $

Oak Bank - Cab Sauvignon . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                      14 $

Bière Montebello mixte.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15 $

Bud Light . . . . . . . . . .         . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11 $

Stella Artois. . . . . . . . .        . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13 $

Corona . . . . . . . . . . . .           . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13 $

Corona 0.0 . . . . . . . . .        . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10 $

St-Justin pétillante. . . .   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6 $

Liqueur douce . . . . . . .      . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6 $

Eau Flow. . . . . . . . . . .          . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6 $

Jus . . . . . . . . . . . . . . .              . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7 $
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BAR 
Selon vos besoins, le bar peut passer d’ouvert à payant, et vice‑versa, afin d’accommoder vos projets de réception.

Un minimum de dépenses de 650 $ (avant taxes et service) est requis, couvrant une période maximale de 4 heures.
Chaque heure additionnelle requiert un minimum de 100 $ en dépenses.

Si le minimum n’est pas atteint, les frais suivants s’appliqueront :
• 175 $ par barman pour un maximum de 4 heures
• 50 $/heure pour toute heure additionnelle

Ces frais couvrent les coûts de manutention et de service par bar.

Nous offrons trois types de bars, selon vos préférences : Bar Premium, Bar Super Premium et Bar Luxe.

BAR SUPER PREMIUM

Elyx Vodka. . . . . . . . . .         . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14 $

Citadelle, Gin. . . . . . . .       . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14 $

Planteray 3 Stars, Rum.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14 $

Espolon Blanco, Tequila .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14 $

Monkey Shoulder, Whiskey . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                     16 $ 

Campari . . . . . . . . . . .          . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14 $

Vermouth Martini Rosso . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                       14 $

Amaretto . . . . . . . . . .         . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15 $

Bailey's. . . . . . . . . . . .           . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15 $

Grand Marnier. . . . . . .      . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15 $

Choix de Sommelier. . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16 $

Bière Montebello mixte.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15 $

Bud Light . . . . . . . . . .         . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11 $

Stella Artois. . . . . . . . .        . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13 $

Corona . . . . . . . . . . . .           . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13 $

Corona 0.0 . . . . . . . . .        . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10 $

St-Justin pétillante. . . .   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6 $

Liqueur douce . . . . . . .      . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6 $

Eau Flow. . . . . . . . . . .          . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6 $

Jus . . . . . . . . . . . . . . .              . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7 $
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BAR 
Selon vos besoins, le bar peut passer d’ouvert à payant, et vice‑versa, afin d’accommoder vos projets de réception.

Un minimum de dépenses de 650 $ (avant taxes et service) est requis, couvrant une période maximale de 4 heures.
Chaque heure additionnelle requiert un minimum de 100 $ en dépenses.

Si le minimum n’est pas atteint, les frais suivants s’appliqueront :
• 175 $ par barman pour un maximum de 4 heures
• 50 $/heure pour toute heure additionnelle

Ces frais couvrent les coûts de manutention et de service par bar.

Nous offrons trois types de bars, selon vos préférences : Bar Premium, Bar Super Premium et Bar Luxe.

BAR LUXE

Belvedere Vodka . . . . .    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .16 $

Botanist Gin. . . . . . . . .        . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .16 $

Diplomatico Reserva Rhum. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                     18 $

Patron Blanco Tequila. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .18 $

Johnnie Walker Black, Whiskey . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                  18 $

Macallan 12 Year, Scotch. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                      40 $

Campari . . . . . . . . . . .          . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14 $

Vermouth Martini Rosso . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                       14 $

Amaretto. . . . . . . . . . .          . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15 $

Bailey's / Kahlua. . . . .    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15 $

Grand Marnier. . . . . . .      . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15 $

Choix de Sommelier. . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18 $

Bière Montebello mixte.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15 $

Bud Light . . . . . . . . . .         . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11 $

Stella Artois. . . . . . . . .        . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13 $

Corona . . . . . . . . . . . .           . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13 $

Corona 0.0 . . . . . . . . .        . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10 $

St-Justin pétillante. . . .   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6 $

Liqueur douce . . . . . . .      . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6 $

Eau Flow. . . . . . . . . . .          . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6 $

Jus . . . . . . . . . . . . . . .              . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7 $
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NOURRITURE ET BOISSONS

Le choix de menu doit être reçu et finalisé au moins trente 

(30) jours avant l’événement. Si cette date n’est pas 
respectée, l’Hôtel ne pourra garantir le choix de menus ou les 
arrangements demandés. Aucune substitution de menu ne 

sera admise dans les soixante-douze (72) heures qui précèdent 

l’événement. L’Hôtel se réserve le droit de substituer un ou des 
articles du menu ou du bar par des produits de qualité identique 
ou supérieure quand ceux requis ne sont pas disponibles sur le 
marché ou que leur qualité est inférieure aux normes du client 
et/ou de l’Hôtel.

La nourriture et les boissons servies dans l’Hôtel devront être 
fournies par celui-ci. Le client ou ses invités ne doivent en aucun 
temps apporter de la nourriture ou de la boisson de l’extérieur 
(sauf un gâteau de mariage). En raison des restrictions de 
responsabilité, tout fournisseur de nourriture ou de boissons 
désirant offrir des échantillons aux participants d’un événement 
quelconque doit conclure un arrangement pour acheter les 
échantillons de l’Hôtel.

ALLERGIES

Dans l’éventualité où des convives de votre groupe ont des 
allergies alimentaires, il est de votre responsabilité de nous 
donner le nom de ces convives ainsi que la nature de leurs 
allergies. Nous prendrons les mesures nécessaires lors de la 
préparation de la nourriture en fonction de votre demande.  De 
plus, sur demande de votre part, nous vous fournirons la liste 
des ingrédients qui composent les repas que nous servirons 
à votre groupe. Dans le cas où vous ne nous fourniriez pas le 
nom des convives et la nature de leurs allergies alimentaires, 

vous nous libérez de ce fait et nous déchargez de façon 
permanente de toute réclamation de la part des convives 
pour qui les dommages subis ne sont pas un résultat direct 
de notre négligence ni de celle de nos représentants. Dans 
l’éventualité où la négligence est causée par l’Hôtel ou un de 
ses représentants autorisés, l’Hôtel assumera la responsabilité 
de toutes les dépenses justifiées encourues à la suite d’une 
négligence de l’Hôtel.

LOCATION DE SALONS

Veuillez noter que les salons ne sont réservés qu’aux heures 
et dates indiquées dans ce programme. Le client s’engage à 
rembourser l’Hôtel pour tous les frais additionnels ou les pertes 
causées par le non respect de cet article. Le temps pour la 
mise en place et le démontage n’est pas inclus et devra être 
signalé lors de la réservation.

L’Hôtel se réserve le droit de changer un groupe de salle si le 
nombre de participants est inférieur au minimum requis pour 
cette salle ou pour toute autre raison que l’Hôtel juge valable 
sans pour autant réduire la qualité des services offerts au client.
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DÉPÔTS

Un dépôt de 1 000 $ est requis à la signature du contrat  
(non remboursable). Un second dépôt de 100 % de l’estimé des 
coûts sera requis quinze (15) jours avant la date du mariage.

AUDIO-VISUEL

La compagnie Encore a été nommée le contracteur officiel pour 
l’Hôtel pour tout équipement audio-visuel.

MISE EN PLACE ÉLECTRIQUE/TECHNIQUE

Des frais supplémentaires s’appliqueront lorsque la consommation 
électrique est au-dessus de la normale et lorsque de l’équipement 
électrique supplémentaire est nécessaire. Des arrangements 
devront être faits avec l’Hôtel pour l’installation de systèmes de 
son, décoration, etc. Toutes les sorties d’urgence et les portes 
devront avoir un dégagement de huit (8) pieds (2.4 mètres). 

Pour tout événement où aucune mise en place de tables n’est 
requise mais où le revêtement du sol (tapis) pourrait être 
endommagé, l’Hôtel exigera que le dit plancher soit recouvert de 
tuiles protectrices. Celles-ci devront être fournies et installées 
par un fournisseur autorisé par l’Hôtel, et ce, aux frais du client.

MUSICIENS/ANIMATION

Les frais de la SOCAN (Société canadienne des auteurs, 
compositeurs et éditeurs de musique) et Ré:Sonne (Société 
de gestion de la musique), seront facturés selon la capacité 
maximale de la salle de banquet, par événement, par jour :

1 à 100 personnes :	� sans danse	| 31,31 $ 
avec danse	 | 62,64 $

101 à 300 personnes :	� sans danse	| 45,02 $  
avec danse	 | 90,12 $

301 à 500 personnes :	� sans danse	| 93,95 $ 
avec danse	 | 187,91 $

AFFICHAGE ET DÉCORATION

Les articles fournis par l’Hôtel comme décoration demeurent la 
propriété de l’Hôtel. L’affichage est interdit sans l’autorisation 
de l’Hôtel. Il n’est pas permis de poser des clous, vis, agrafes 
ou autres matériaux pouvant endommager les murs, plafonds 
ou planchers. L’Hôtel se réserve le droit d’inspecter et de 
contrôler tout événement privé. Tout dégât matériel sera 
facturé en conséquence. La personne convoquant la fonction 
sera responsable pour tout dommage matériel causé n’importe 
où dans l’Hôtel, par lui-même, ses invités ou tout autre 
représentant avant, pendant et après un événement.

Toute décoration doit être approuvée par le Gérant des 
Banquets et services congrès.

Les chandelles sont permises mais seulement dans un 
contenant (pas de flammes ouvertes).

Aucun sapinage ou autres éléments inflammables sont permis.

Les feux d’artifices ne sont pas permis. 

Le client doit aviser l’Hôtel si une machine à fumée était 
utilisée dans l’hôtel.
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TAXES ET FRAIS DE SERVICE

Tout ce qui a trait à la restauration est soumis à des frais de 
service obligatoires correspondant à 18 % du montant, dont 13 % 
représentent un pourboire distribué aux serveurs de l’hôtel et, s’il 
y a lieu, à d’autres membres du personnel. Le reste, soit 5 %, est 
retenu par l’hôtel (et n’est pas distribué comme pourboire aux 
employés de l’hôtel). Lorsque les services de restauration ont 
lieu dans l’un des points de vente de l’hôtel, 15 % des frais de 
service sont distribués comme pourboire aux serveurs de l’hôtel 
et, s’il y a lieu, à d’autres membres du personnel, tandis que les 
3 % restants sont retenus par l’hôtel (et ne sont pas distribués 
comme pourboire aux employés de l’hôtel). Les frais de service et 
les suppléments varient en fonction de l’emplacement de l’hôtel 
et peuvent être soumis à la taxe de vente ou à d’autres taxes 
qui changent de temps à autre, sans préavis. Si les participants 
de votre événement ou vous-même désirez offrir un pourboire 
supplémentaire au personnel de l’hôtel, n’hésitez pas à le faire. 
Les frais de service obligatoires seront ajoutés à votre compte 
principal.

Tous les tarifs sont assujettis aux taxes fédérale et provinciale.

SÉCURITÉ ET PRÉVENTION

L’Hôtel ne sera pas tenu responsable des pertes ou dommages 
occasionnés aux effets personnels ou aux équipements 
qui auraient été laissés à l’Hôtel, avant, pendant ou après 
un événement. L’Hôtel requiert que les salons demeurent 
verrouillés lorsqu’ils ne sont pas utilisés. 

L’Hôtel est 100 % non fumeur. Il est possible de fumer  
à l’extérieur, aux endroits désignés.

mise à jour: 2026-03-22

INCLUSIONS.................................3

CÉRÉMONIE..................................3

LE SPA.............................................4

FORFAITS........................................5

COCKTAIL.....................................6

FORFAITS.....................................7

AUTRES MENUS....................... 10

MENU ENFANT......................... 11

BUFFET EN SOIRÉE................ 12

BOISSONS.................................. 13

CONDITIONS GÉNÉRALES..... 17


	Inclusions
	Cérémonie

