
POUR COMMENCER
VIANDES À
L’HONNEUR

L E S  À - C Ô T É S

 DE LA MER

DESSERT

FairmontMontebello

PAIN DE MAÏS - G/L/E

CORNICHONS SUCRÉS
À LA FAÇON "BREAD &
BUTTER" - M

LE GRILL

CREVETTES MARINÉES
Poudre d’ail, piment de
Cayenne, sumac,
gingembre moulu,
cardamome moulue

POISSON DU JOUR
Cumin, poivre, chipotle,
persil, zeste lime

POLENTA CRÉMEUSE - L

LÉGUMES MARINÉS
GRILLÉS

CHIMICHURRI

En plus de nos fameux
pains de maïs servis,
deux salades aux saveurs
estivales vous seront
apportées à table.

CÔTELETTES
D’AGNEAU

CÔTES LEVÉES DE PORC
AVEC ÉPICES SÈCHES

Thym, carvi, cumin,
graines de fenouil

PILON DE POULET FUMÉ

Café et chipotle

SAUCISSE DE LA
FERME MOREAU

MÉDAILLON DE BOEUF

CHIMICHURRI

SAUCE BBQ MAISON 
- G/S/SF

SAUCE AUX POIVRES - L

LÉGUMES MARINÉS GRILLÉS

POMMES DE TERRE
DOUCES FUMÉES

BISCUIT BROWNIES 
CITRON

ANANAS GRILLÉ 
À L’ÉRABLE

VERRINE CHOCOLAT, 
CRUMBLE CACAO SALÉ

TARTELETTE AUX 
POMMES DE TERRE 
DOUCES ET À L’ORANGE

BARRE À L’AVOINE, 
FRAMBOISE ET LIME

Notes sur les allergies :
G : Gluten / L : Lactose / E : Oeufs / SF : Fruits de Mer / 

S : Soja / M : Moutarde

75$ Enfants de 
6 à 12 ans
37,50 $

Veuillez noter que la consommation de viandes, de burgers de bœuf, de volailles, de mollusques et de fruits de mer crus ou insuffisamment cuits présente un risque de maladies d'origine
alimentaire.  N'hésitez pas à nous partager vos besoins et restrictions alimentaires. Taxes et services en sus. Table de 8 et plus, 15 % applicable.  5/31/2025

SALADE ESTIVALE

S A U C E

Par personne



TO START
MEATS IN THE
SPOTLIGHT

T H E  S I D E S

THE OCEAN

DESSERT

FairmontMontebello

LE GRILL

In addition to our famous
cornbread, two summer-
flavored salads will be
brought to your table.

SAUCE

Notes on allergies :
G : Gluten / L : Lactose / E : Eggs / SF : Seafood / S : Soy / M : Mustard

75$
Children 
6-12 years

37,50 $

Please be advised that consuming raw or undercooked meats, beef burgers, poultry, shellfish and seafoods poses a risk of food-borne illness. Do not hesitate to share your dietary
needs and restrictions with us.  Taxes and services not included. Table of 8 or more, 15% applicable. 5/31/2025

CORNBREAD - G/L/E

BREAD & BUTTER
PICKLES- M

MARINATED SHRIMP
Garlic powder, cayenne 
pepper, sumac, ground 
ginger, ground cardamom

FISH OF THE DAY
Cumin, pepper, chipotle, 
parsley, lime zest
CREAMY POLENTA - L

GRILLED MARINATED 
VEGETABLES

CHIMICHURRI

LAMB CHOPS

DRY-RUB
PORK RIBS

Coffee and Chipotle

MOREAU FARM 
SAUSAGE

BEEF MEDALLION

Thyme, caraway seeds, 
cumin, fennel seeds

SMOKED CHICKEN 
DRUMSTICK

HOMEMADE BBQ SAUCE
 - G/S/SF

CHIMICHURRI

PEPPER SAUCE - L

SMOKED SWEET 
POTATOES

GRILLED MARINATED
VEGETABLES

LEMON BROWNIE COOKIE

GRILLED PINEAPPLE 
WITH MAPLE

CHOCOLATE VERRINE, 
SALTED COCOA CRUMBLE

ORANGE SWEET POTATO 
TARTLET

RASPBERRY & LIME
- OAT BAR

SUMMER SALAD

Per person


